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BEEF TARTAR €19,90
mit Belper Knolle, Senfkaviar & Krdutermayo

SCHAFSMlLCHCREME €15,90
mit BIO Karotten, Krduterdsl & Dinkel
VEGANER PASTlNAKENV: €16,50
“KNOCHEN"

mit Pilzen, Haselnuss & BBQ Crumble
SCHALOTTEN- €15,50

CONSOMME
mit Flusskrebs, Tapioka & Kresse

PANNONISCHER
BIO KAVIAR
mit Erdipfel, schwarzer Bohnen & Kresse

UNSER MONATLICH
WECHSELNDES GERICHT-
ERSTELLT & GEKOCHT VON
EINEM UNSERER
KUCHENLEHRLINGE

€22,22

€25,50

COUVERT PRO PERSON
€ 5,50
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TRUFFEL CHEESE-STEAK €28,90
BURGER

mit Zwiebelmarmelade, Pommes & Dip

WIENER SCHNITZEL €36,90

VOM BIO KALB
mit gcmischtam Salat, Zitrone & Preiselbeeren

WIENER SCHNECKE €33,90
VOM GUGUMUCK

mit Lumaconi Pasta a la Carbonara

AUSTRIAN MAKI €27,50
mit Otscherblick Schwein, Wiener Miso ¢
hausgemachtes Kimchi

VEGANER SELLERlE‘ €27,50

“KEBAP”
mit Gomashio-Brot & Chicoree (mit/ohne scharf)

HOLLERSCHIMD S BIO ENTE €39,50
mit Maroni, Kaffee, Szechuanpfeffer & Petersilwurzel

KAISERSCHMARRN €714,50
mit Tonkabohne, Rosinen

& Sauerkirsche

BRANDTEIGBAGEL €15,50
mit Mandelpraline & Baileyseis
ZITRONENSORBET €9,90
mit Fizzy & kandierten Zitronen

PRALINE €2.20
aus unsere Holzbox

KASE VOM JUMI €17,80

mit schwarzen Niissen & Feigensenf
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dishes

BEEF TARTAR €19.90 TRUFFLE CHEESE-STEAK €28,90

with belper knolle, mustard kaviar & herb mayo BURGER
with onion jam, French fries & dip

€15,90 VIENNESE VEAL ESCALOPE €36,90

SHEEP MILK CREAM @
with salad, lemon & cranberries

with bio carrots, herb oil & spe

VEGAN pAR5N|p\ €16,50 VIENNESE SNAIL €33,90
with mushrooms, hazelnut & bbg crumble with lumaconi pasta a la Carbonara

SHALLOTS CONSOMME €15,50 AUSTF“AN MAKI €27,50
with cryfish, tapioca & cress with Otscherblick pork, viennese miso &

homemade kimchi

VEGAN CELLERY €27,50
“KEBAP” B
with gomashio bread, chicoree salad (hot or not)

BIO DUCK BREAST €39,50

_ v CheStnua o o ) parszey -
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BIO CAVIAR €22,22
with potato, black bean cream & cress

AUSTRIAN SOUFLEE

_ o o
CHOUX PASTRY €15,50
MONTHLY CHANGED MEAL €25,50 with almond praline & baileys ice cream
INVENTED & COOKED BY OUR
KITCHEN APPRENTICE
LEMON SORBET €9,90
with fizzy & sweet dryed lemon
PRALINE €2,20
COVER PER PERSON served in our wood box
€ 5,50 CHEESE FROM JUMI €17,80

with black nuts & fig mustard



