
 

Wochenmenü 
25.03.-29.03.2024 

Montag 11:30-14:00 / Di-Fr 11:30-17:00 
 

Vorspeisen 

Brot & Butter 
Hausgemachtes Sauerteigbrot & Butter mit Wiener Miso        4,- 
 

Burratina 
Geräucherte Paprikacreme           3,9 
 

Bärlauchcremesuppe 
Olivenöl & Kresse             3,9

  

Hauptspeisen 

Steirische Falafel 
mit Kernölhumus, Vogerlsalat & Kürbiskerne         9,9 
 

Chili con Carne 
mit glutenfreiem Maisbrot             9,9 
 

Edelpilzgulasch 
mit Semmelknödel, Sauerrahm & Schnittlauch       11,9 
 

Schweinsfilet  
mit Erdäpfelroulade & Letscho         12,9 
 

Poke Bowl 
Quinoa . Thaispargel . Räucherlachs . Safranmayo       12,5 
 

Bio Kalbschnitzel vom Höllerschmied 
Erdäpfelsalat . Preiselbeere . Zitrone         35,5   
 

Desserts 

Schokobrownie 
Himbeere              3,9 
 

Pralinen 
Serviert in unserer Holzbox /pro Stück          1,5 
 

Gerne geben wir mündlich Auskunft über mögliche Allergene 



 

menu of the week 
25.03.-29.03.2024 

Montag 11:30-14:00 / Di-Fr 11:30-17:00 
 

starter 

bread & butter 
homemade sour dough bread & butter with vienna miso        4,- 
 

burratina cheese 
smoked pepper cream           3,9 
 

wild garlic cream soup 
olive oil & cress               3,9

  

main course 

styrian falafel 
with pumpkin seed oil humus, salad & pumpkin seed       9,9 
 

chili con carne 
with gluten free corn bread           9,9 
 

mushroom ragout 
with bread crumb dumplings, sour cream & chives      11,9 
 

pork filet 
with potato & red pepper ragout        12,9 
 

poke bowl 
quinoa . thai asparagus . smoked salmon . saffron mayo     12,5 
 

bio veal from „Höllerschmied“ 
potato salad . cranberries . lemon        35,5   
 

desserts 

chocolate brownie 
raspberry              3,9 
 

pralines 
served out of our wood box / per piece         1,5 
 

if you like we give you more information about possible allergic options 


